Carmenére - Antano

ESPECIFICACOES TECNICAS:
Linha: Antafio Reserve

Variedade: Carmenérée

Ano: 2020

Origem da uva: Valle de Curico, Chile.

Tipo de Solo: Profundo e argiloso.

Data da Colheita: No final de abril, manualmente em

—@@ recipientes de 10 Kg.
i ] Vinificacdo e Engarrafamento: Fundo Vifia Purisima, Vale
%’W@ : do Maule, Chile.

WINE OF CHILE

Guarda: 60% em carvalho francés e americano por 4 meses,
40% em tanques de aco inoxidavel.
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NOTAS DE I)EGLST/\C?\O:
Cor: Vermelho profundo com matizes violaceos.

Aroma: Expressivo, intensos aromas de geleia de amoras e
figos secos. Notas especiadas, tostadas e defumadas.

Paladar: Concentrado, bom corpo. Taninos sedosos e
aveludados, com um final especiado. Facil de beber.
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