
                  
                 Castelão, Aragonez, Touriga Nacional. 

                                            Fermentação em cubas de
aço inox com estágio de 6 meses em madeira de
carvalho. 
                              Mostra cor rubi intensa, com aromas e
sabores de bagas silvestres, algum fumado e sugestão
de chocolate preto. Bem estruturado, macio, longo. 

Castas:

Vinificação e Estágio:

Nota de prova:

Jangada Vinho Regional
Tejo Vinho Tinto Reserva
2020
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DADOS LOGÍSTICOS 

DADOS ANALÍTICOS 
Teor Alcoólico: 13,0% 
Acidez Total: 5,5 (+/-1) 
pH 3,5: (+/- 0,5) 

Peso Garrafa (Kg): 1,17 
Nº Garrafas/Caixa: 6 
Nº Garrafas/Palete: 600 
Peso Caixa (Kg): 7,02 
Volume Caixa (m3): 11,13 
Nº Caixa/Fiada: 25 
Nº Fiadas: 4 
Caixas/Palete: 100


