Portas de S. Pedro Tinto

Histdria: O vinho Portas de S. Pedro é uma homenagem
aigreja de S. Pedro, situada junto aos Pacos do
Concelho cujas portas se alinham de frente para o
Castelo de Palmela. Esta Igreja conserva um importante
patrimonio escultorico e pictural. De origem medieval, a
Igreja Matriz da Vila no seu interior é totalmente revestida
a azulejo barroco que retrata a vida de S. Pedro.

Regido: Peninsula de Setubal

Classificacao: Vinho Tinto Regional Peninsula de
Setubal.

Nome: Portas de S. Pedro
Casta: Castelao Aragonés e Syrah

Vinificacao: Fermentacdo em cubas de inox com
temperatura controlada e uma maceracao pelicular
prolongada.

Servir a temperatura: 16-18°C

Acompanhamento: Pratos de culinaria internacional,

p“l'tﬂ,s de carnes grelhadas e caca.
g l) ‘d ' Nota de prova: Cor rubi com reflexos violaceos, aroma a
. "CAaro frutos vermelhos evoluindo para algumas notas de
wa FensuaoRSment compota e especiarias. Na boca é macio e com taninos
& aveludados apresentando um final agradavel e
ap TINTO prolongado.

Capacidade: 75 cl
Anadlises: Grau: 13% vol | pH: 3,75 | Ac.Total: 5,5 g/l
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