
ESPECIFICACIONES TECNICAS:

Cabernet Sauvignon  I
Carmenere  I  Syrah

Línea: Premium 

Variedad: Cabernet Sauvignon 67%, Carmenere 15%, Syrah
18%. 

Año: 2017 

Origen de la uva: Cabernet Sauvignon Valle del Maule,
Carmenere Valle de Curicó, Syrah Valle de Curicó. 

Tipo de Suelo: Profundo y arcilloso. 

Fecha de Cosecha: En el mes de Abril, a mano en
recipientes de 10 Kg. El rendimiento para este vino es de
8.000 kilos por hectárea. 

Vinificación y Embotellado: Fundo Viña Purísima, Valle del
Maule, Chile. 

Guarda: Luego de la fermentación alcohólica, los
componentes del vino se mantienen en barricas nuevas de
roble francés y americano durante 15 meses. Posterior al
embotellado, se guarda en cavas al menos 10 meses.

NOTAS DE CATA:
Color: Rojo rubí profundo y brillante, con matices violáceos. 

Aroma: Frutas maduras, como moras y arándano seco. Notas
a cuero, cedrón y hierbas secas. 

Boca: De gran estructura, elegante. Taninos firmes, finos y
fresca acidez con un final especiado y placentero. 


