
Cabernet Franc tem sido o protagonista oculto de nossos melhores
vinhos, um cantor excepcional em nosso coro. O ingrediente
secreto, o transformador, o realçador hoje está sobre o cenário,
como quando a corista está sozinha com seu microfone e seu
talento brilha sozinho, cativando como a estrela. Tal pureza é difícil
de expressar em uma única língua, então convidamos as línguas
maternas da vinícola e o inglês universal para participar de seu traje.
O tempo é justo e o Cabernet Franc se tornou uma estrela.
Senhoras e senhores... O Franq Rouge!

Var﻿iedade: 88% Cabernet Sauvignon e 12% Cabernet Franc
Notas de Degustação: The Franc Rouge é produzido com as uvas
de San Luis de Pirque, expressando todo o caráter da variedade
com um nariz potente e penetrante. A colheita é feita em meados de
abril para manter a fruta fresca e alcançar uma maturidade ótima
das uvas e uma intensidade agradável na boca. Uma dupla seleção
das uvas e fermentações a baixa temperatura conseguem extrair de
maneira adequada a fruta roxa e preta, mantendo os aromas no
vinho. Este Franc suporta um longo envelhecimento em barril de
carvalho necessário para combinar a potência com a estrutura
adequada na boca. 100% do vinho envelhecido em barril de
carvalho francês é necessário para alcançar este grande vinho.
Nota de Prova: O Franq Rouge é produzido com uvas de San Luis
de Pirque, expressando todo o caráter da variedade, com um nariz
poderoso e penetrante. A colheita ocorreu em meados de abril para
manter a fruta fresca, alcançando uma ótima maturidade da uva e
uma agradável intensidade na boca. Uma dupla seleção de uvas e
fermentações a baixa temperatura podem extrair frutas roxas e
pretas, mantendo os aromas no vinho. Este Franq pode suportar um
longo período em barril, necessário para combinar a potência com
uma estrutura adequada na boca. 100% do vinho é envelhecido em
barris franceses para fazer este grande vinho.
Harmoni﻿zação: "Você tem esse vinho, gosto de pensar em uma
tábua de frios" (Descorchados)

CABERNET FRANC 
D.O. Maipo Valley - Andes, Chile 2019

Data da Colheita 
Primeira semana de
abril

Produção
4.798 garrafas

Teor alcoólico
14.5% Vol.

PH
3,56

Acidez Total
3.39 g/l

Azúcar Residual
2.03 g/l

Foil
San Luis de  I  Pirque


